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DESCRIPTION: aggiornamento 1169 RIC PRID0170  

Nome: Privolat Misura  
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FORMATO: 400 g  
 

INGREDIENTI: FARINA DI FRUMENTO – ZUCCHERO – OLIO VEGETALE DI PALMA – MIELE 3,5% – 
SCIROPPO DI GLUCOSIO  - AGENTI LIEVITANTI: CARBONATO ACIDO DI AMMONIO, CARBONATO 
ACIDO DI SODIO - SALE - AROMI. 
 
CONTIENE GLUTINE 
 

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE: 
 

 Per 100 g Per biscotto 

ENERGIA 1879 kJ 125 kJ 

 446 kcal 30 kcal 

GRASSI   12,3 g 0,8 g 

di cui acidi grassi saturi                7,3 g 0,5 g 

CARBOIDRATI             75,3 g 5,0 g 

dI cui  zuccheri 26,8 g 1,8 g 

FIBRA  2,4 g 0,2 g 

PROTEINE  7,3 g 0,5 g 

SALE 0,5 g 0,03 g 
 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: 
 
COLORE Tipico  

FORMA Rotonda, con un foro centrale  

CONSISTENZA Friabile, ottima capacità di inzuppamento 

SAPORE Dolce, con una tipica nota di agrume 

 

PARAMETRI CHIMICO-FISICI: 
UMIDITÀ MAX: 2,5% 
DIMENSIONI: diametro  59 +/- 2 mm, spessore 32,5 +/- 1,5 mm (5 pz) 
PESO MEDIO SINGOLO PEZZO: 6,7 g 
 

VALORI MICROBIOLOGICI: 
 
Carica Batt.Tot 32°C < 1.000 ufc/ g 
Coliformi < 10 ufc / g 
E.Coli < 10 ufc / g 
Stafilococchi Aurei < 10 ufc / g 
Lieviti / Muffe < 10 ufc / g 
Salmonella Assente / 25 g 
 
TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE CONSIGLIATO:  12 mesi 
 
MODALITA’ DI CONSERVAZIONE DEL PRODOTTO: luogo fresco e asciutto 
 
 

 




