
Denominazione 
prodotto LA FOCACCIA TOSCANA

Categoria Sostituto del pane

Descrizione Focaccia all'olio, senza glutine

Nulla osta Ministero 
della Salute

600.12/D 3982.83/22206 in data
9/06/2006

Ingredienti

acqua, amido di mais, farina di riso, olio
extravergine di oliva 5%, zucchero, lievito,
addensanti: farina di semi di guar -
idrossipropilmetilcellulosa, sale iodato, farina
di lupino, fibra di psyllium, correttore di
acidità: acido tartarico, aroma.

CODICI 

EAN PARAF

8015990930772 921689725

Termine minimo di conservazione 6 mesi Peso della confezione 100 g

Confezione Termoformato N° unità di consumo per confezione
2 (confezionate
singolarmente)

N° confezioni per cartone 24 Peso singola unità di consumo 50g

Contiene lupino. Prodotto in uno stabilimento dove si usa latte.

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto

Valore energetico
1126 KJ

 269 Kcal

Proteine (Nx6,25)
(origine: vegetale e 

animale)

 3,00 g

Carboidrati  46,00 g

Amido  43,00 g

Zuccheri  3,00 g

Polialcoli 0,00 g

Grassi 
(tipologia: vegetali non 

idrogenati)

 7,00 g

Saturi  1,00 g 

Trans 0,00 g

Fibra  5,00 g

Sodio  0,64 g
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