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FORMATO: 250 g - 500 g - 1000 g – 750 g ( sacchetto ) 

 
INGREDIENTI: FARINA DI FRUMENTO -  OLIO VEGETALE DI PALMA - LIEVITO - ESTRATTO 

DI MALTO D’ORZO E DI FRUMENTO – SALE.  
Contiene glutine 
 

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE: 

  Per 100 g Per porzione 

(36 g) 

Assunzioni di 
riferimento di un 

adulto medio 
(8400kJ/2000kcal) 

X porzione 36g 
circa 

Per 

cracker 

Assunzioni di 
riferimento di un 

adulto medio 
(8400kJ/2000kcal) X 

cracker  6g circa 

ENERGIA kJ 1857 668 8% 111 1% 

 kcal 441 159  26 

GRASSI                        g 12,2 4,4 7% 0,7 1% 

di cui acidi grassi saturi g        6,0 2,2 11% 0,3 2% 

CARBOIDRATI             g 69,8 25,1 10% 4,2 2% 

di cui zuccheri g 2,0 0,7 1% 0,1 0,1% 

FIBRE  g 3,6 1,3  0,2  

PROTEINE  g 11,2 4,0 8% 0,7 1% 

SALE g 1,5 0,5 8% 0,1 2% 

 

 
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: 
 

COLORE Dorato con la presenza di alcune bolle leggermente più scure 

FORMA Rettangolare 

CONSISTENZA Friabile e croccante 

SAPORE Ricorda quello del pane appena sfornato 

 
PARAMETRI CHIMICO-FISICI: 
 
UMIDITÀ MAX: 1.8% 
DIMENSIONI: Lunghezza 95 +/- 3 mm, Larghezza  45 +1/- 3 mm, Spessore 29 +2/ -1 mm (6 pz) 
PESO MEDIO SINGOLO PEZZO: 6 g 

 
VALORI MICROBIOLOGICI: 
 
Carica Batt.Tot 32°C < 1.000 ufc/ g 
Coliformi < 10 ufc / g 
E.Coli < 10 ufc / g 
Stafilococchi Aurei < 10 ufc / g 
Lieviti / Muffe < 10 ufc / g 
Salmonella Assente / 25 g 

 
TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE CONSIGLIATO: 11 MESI 
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MODALITA’ DI CONSERVAZIONE DEL PRODOTTO: luogo fresco e asciutto 
 

SIZE: 250 g - 500 g - 1000 g – 750 g (bag) 

 
INGREDIENTS: WHEAT FLOUR - PALM OIL – YEAST – BARLEY AND WHEAT MALTED 

EXTRACT – SALT. 
Contains gluten 

 
NUTRITION DECLARATION: 

 

  Per 100 g Per porzione 

(36 g) 

Reference intake of an 

average adult 

(8400kJ/2000kcal) x 

porzione (36g) 

Per 

cracker 

Reference intake of an 

average adult 

(8400kJ/2000kcal) x 

cks 

ENERGY kJ 1857 668 8% 111 
26 

1% 

 kcal 441 159   

FAT                       g 12,2 4,4 7% 0,7 1% 

of which saturates g 6,0 2,2 11% 0,3 2% 

CARBOHYDRATES            g 69,8 25,1 10% 4,2 2% 

of which sugars g 2,0 0,7 1% 0,1 0,1% 

FIBRE  g 3,6 1,3  0,2  

PROTEIN  g 11,2 4,0 8% 0,7 1% 

SALT g 1,5 0,5 8% 0,1 2% 

 

 
ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS  
 

COLOR Golden with darker bubbles  

SHAPE Rectangular 

CONSISTENCY Friable and crispy  

FLAVOR Like bread removed from the oven 

 
CHEMICAL-PHYSICAL CHARACTERISTICS: 
 
HUMIDITY MAX: 1.8% 
SIZE: Length  95 +/- 3 mm, Width   45 +1/- 3 mm, Thickness 29 +2/ -1 mm (6 pieces) 
MEDIUM ONE PIECE WEIGHT: 6 g 

 
MICROBIOLOGICAL STANDARDS: 
 
Total microbiological count 32°C < 1.000 ufc/ g 
Coliformi < 10 ufc / g 
E.Coli < 10 ufc / g 
Stafilococchi Aurei < 10 ufc / g 
Yeast / Mould < 10 ufc / g 
Salmonella Absent / 25 g 
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SHELF LIFE: 11 MONTHS  

 
STORAGE RECOMMENDATION: Store in a cool and dry place  
 




