
 

   

 

CIAMBELLA BICOLORE BIO 
 

 

ENTE CERTIFICATORE CCPB CODICE DI CONTROLLO: CM36 

 
DESCRIZIONE: 

Prodotto da forno Biologico (Agricoltura UE e NON UE). 

Ciambella morbida variegata bianca e al cacao. 

Peso g. 400/450 cad. 

 

INGREDIENTI: 
 

Farina di grano tenero tipo"0"*, zucchero*, misto d’uovo 

pastorizzato*, latte intero*, olio di semi di girasole*, cacao in 

polvere*, agenti lievitanti:(bicarbonato di sodio, cremortartaro), sale 

marino. 

 

*da agricoltura biologica. 

 

Può contenere tracce di SOIA e FRUTTA A GUSCIO. 

 

ETICHETTATURA: 

 

Conforme a: D. Lgs. n° 109 del 27/01/1992 e successive modifiche 

                     Reg. CE 178/2002 

                     Reg. CE 1829/2003/CE e 1830/2003/CE 

                     Direttiva 2003/89/CE 

                     Reg. CE 1169/2011 
IMBALLAGGIO: MENSE SCOLASTICHE: Scatola a uso alimentare da N° 9 pezzi da 

4307450 cad. uno 

TAKE AWAY: Confezione singola, base carta vegetale o alluminio e 

chiuso con film termoretraibile. Peso 430 g. 

 

 
SHELF LIFE: 

 

Giorni 30 – conservare in luogo fresco e asciutto. 

Una volta aperta la confezione consumare preferibilmente entro 48 ore. 

 
TRASPORTO: 

 

Effettuato con mezzi refrigerati e a norma A.T.P 

 

 
LIMITI MICROBIOLOGICI: 

 

PARAMETRO VALORE GUIDA 

Coliformi totali < 100 ufc/g 

E. coli < 10 ufc/g 

Stafilococchi coag/term+aurei < 100 ufc/g 

Carica microbica totale < 100000 ufc/g 

 
PRODUTTORE: 

Filippini s.r.l. – Via IV Novembre, 22 – Casalecchio di Reno (BO) 

Tel: 051575968 – Fax: 0516130206 

e-mail: info@pasticceriafilippini.com 

www.pasticceriafilippini.com 
AGGIORNAMENTO: Aggiornato al 31/08/2015 
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