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SCHEDA TECNICA PASTA SFOGLIA ALL’UOVO BIOLOGICA 
 

Nome del prodotto: Pasta sfoglia all’uovo biologica 

Stabilimento di produzione:  Pinton S.r.l. - Via Meucci 4 - 36030 Costabissara (VI). 
  

Ingredienti:  Semola di grano duro; uova fresche 22%  

 
Codice EAN                                           8000889200487 

 
 

Bollo CE:  IT 1106/L  CE 
N° operatore bio E 1297 
  
 

Confezioni:              N. 12 sacchetti nylon e polipropilene da 500 g confezionati in  
 sacchetti da 4 pezzi, 

     prodotto confezionato in atmosfera protettiva 
 

Imballo:    scatole di cartone da Kg. 6 - dimensioni 240x300x240 h 
 

Pallet:     EPAL 1200x800 
 Totale scatole 65; 5 file da 13 scatole 
 Altezza totale  1320 mm 
 peso netto Kg. 390 - lordo Kg. 410 
 
Tempo di cottura:   10 minuti 
 

Temperatura di conservazione:  < 4° C. 
 

Shelf life:     60 giorni 
 
Allergeni:    Glutine, uova. 
 
   
Analisi microbiologiche Valori massimi u.f.c./g 

Carica mesofila totale 
Coliformi totali 
E. Coli 
Stafilococco A. 
Miceti 
Salmonella 

< 10.000 
< 10 
< 10 
< 10 

< 100 
assente/ 25 g 

Analisi chimico-fisiche  

Umidità 
Attività dell’acqua (Aw) 
Acidità della pasta 
Ceneri* della pasta 
Steroli della pasta 

> 24 % 
0.92 ÷ 0.97 

< 5 ° 
< 1.10% p/p s.s 

> 0.145 mg/Kg. s.s 

 
 


