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PUNTI EUROPEI:
Colore Tipo max 4
Colore in Soluz. max 5
Ceneri max 6
Totale Punti max 12

DM = 0,39 - 0,59 mm CVm = 35 % 

ALTRI PARAMETRI:
Saccarosio: min 99,9 %
Invertito: max 0,01 %
SO2 < 0,1 mg/Kg
Umidità max 0,04 %

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:
Batteri Mesofili: max 200 CFU/10g
Lieviti: max 10 CFU/10g
Muffe: max 10 CFU/10g

Zucchero di barbabietola/canna

Glucidi: 100 %
Lipidi: 0 %
Proteine: 0 %
Valori energetici: 400 Kcal (1700 KJ)

Nessuna scadenza del prodotto 
Immagazzinare in ambiente pulito e asciutto

Pacchi da Kg. 1 in fardelli da Kg. 10

Semolato Pacco Classico Kg. 1

Estrazione, depurazione, cristallizzazione, condizionamento, vagliatura
confezionamento, stoccaggio, spedizione

CONFEZIONAMENTO

MODALITA' di CONSERVAZIONE

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

COMPOSIZIONE INGREDIENTI:

VALORI NUTRIZIONALI ED ENERGETICI 

PRINCIPALI FASI DI PRODUZIONE

Granulometria: 

SCHEDA PRODOTTO


