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SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO 
 
 

Denominazione del Prodotto:  ZAFFERANO CABER – busta singola 0,1 g 
Definizione:  Zafferano 
Destinazione d'uso:  Condimento,insaporitore 
Ingredienti:  Zafferano 
Conservazione:  Temperatura ambiente 
Shelf Life totale: 5 anni dall’annata (ovvero fine del quinto anno dalla produzione) 
Shelf Life garantita: Minimo 36 mesi 

         

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE, CHIMICO-FISICHE E MICROBIOLOGICHE 
 
 Colore……………………………………….… rosso vivo  
 Aroma……………………………………….… caratteristico 
 Gusto………………………………………..… leggermente amaro e piccante 
 Dimensioni particelle………………………… < 400 microns 

 
 Umidità e materie volatili……....................... < 10 % 
 Ceneri totali (su base secca)...…………….. < 8% 
 Ceneri solubili in acido………………...….… < 1% 
 Potere colorante (abs Crocina a 440 nm)..... > 140 
 Safranale (abs Safranale a 330 nm).………. 20 – 50 

 
 Totale contenuto batteri anaerobi………..…. < 1.000.000 (UFC/g) – (target < 250.000 UFC/g) 
 Lieviti e muffe……………………………..…... < 10.000 (UFC/g) – (target < 2.000 UFC/g) 
 Coliformi totali………………………………..... < 10.000 (UFC/g) – (target < 2.000 UFC/g) 
 Bacillus Cereus…………………………..……. < 1.000 (UFC/g) – (target < 100 UFC/g) 
 Escherichia coli…………………………..……. < 10 (UFC/g) – (target < 10 UFC/g) 
 Salmonella/Shigella…………………………… assente (UFC/25g) – (target: assente in 25g) 
 

 

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE 
 

Energia 1297.9/310.2 kJ/kcal 

Proteine 11.4 g 

Carboidrati 65.4 g 

Grassi 5.9 g 

Sodio 148.2 mg 
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ALLERGENI 
In accordo all’allegato 3 bis della Direttiva 2007/68/CE: nessuna presenza 
 

OGM 
Il prodotto non e’ geneticamente modificato;il prodotto non e’ ottenuto con ingredienti derivanti da organismi 
geneticamente modificati. 
 

RADIAZIONI IONIZZANTI 
Il prodotto non e’ trattato con radiazioni ionizzanti e non contiene ingredienti irradiati 
 

CERTIFICAZIONI, RICERCA E QUALITA’ 
Sistema Gestione Qualità ISO 9001/2008 
Certificazione BRC grade A 
Certificazione IFS higher level 
Convenzione di ricerca sul prodotto 
In ottenimento: ISO 18000 (OHSAS 18001) 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Codice Prodotto BSZ1 
Tipo confezione Scatola trasparente contenente n.50 buste 

singole 
Peso Netto 0,10 g – Lordo 0,35 g 
Dimensioni imballo H: 6,5 cm – L: 8 cm – P: 8 cm 
Codice EAN unità 8000226919584 
Aliquota IVA 10 % 
Imballo Cartone da 1200 pz (24 scatole da 50 buste 

singole) 
Tipo pallet Dimensioni EPAL 
Cartoni per strato 9 
Strati per pallet 3 
Altezza pallet 75 cm 


