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Denominazione:
Provenienza:
Ente Certificatore:

Ingredienti:

Shelf Life:

SCHEDA TECNICA
DI PRODOTTO

MANDORLE SGUSCIATE

Italia

IMC - Istituto Mediterraneo di Certificazione

Mandorle dolci (Prunus amygdalus, Prunus cummunis)
100% da agricoltura biologica — Reg. CE 2092/1991

365 giorni dal confezionamento

CARATTERISTICHE NUTRIZIONALI

fonte: banca dati INRAN

PARAMETRO VALORE (g/100g) PARAMETRO VALORE (mg/100g)
Acqua: 5.1 Calcio: 240
Carboidrati: 4.6 Ferro: 3
Fibra: 12.7 Fosforo: 550
Proteine: 22 Magnesio: 264
Lipidi: 55.3 Potassio: 780
Ceneri: Sodio: 14

Val. Energetico: K(}gl 62%323 Vitamine: B1, B2, PP, A, E

CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE

Contaminazioni:

<10in50g

Ligth Filth Test: frammenti di insetto/acaro, peli di mammifero, piume, altri materiali estranei

Colore non idoneo:
Difetti totali:

Cariossidi/granelle danneggiate, estranee, macchiate

DNA transgenico:

Residui fitosanitari:

Micotossine:

< 1.5% sul peso totale

< 3% sul peso totale

assente

come da Reg. CE 1804/1999

< limiti Reg. CE 2092/1991
relativo al metodo di produzione biologico

< limiti Reg. CE 466/2001

e successive modifiche

BMS di Tinelli Enrico, loc. Madonna di Lugo n°38, 06049 Spoleto PG
Tel 074344120 Fax 0743201378 Mail bmsenrico@yahoo.it
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CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

visto il Reg. CE 2073/2005 qualita ottima(m)
Carica microbica totale: < 1x10° UFC/gr 1x10°

Coliformi totali < 1x10° UFC/g 1x102

Listeria monocytogens: < 1x10% UFC/g 1x102
Salmonella: assente in 25¢gr assente in 25¢gr

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore: Marrone

Flavour: Aromatico caratteristico, assenza di odori di ammuffito o rancido
Sapore: Leggermente aromatico, tipico; consistenza croccante
Note:

CARATTERISTICHE PACKAGING
materiali conformi al Reg. CE 1935/2004

Peso netto: 250 gr (tolleranza di legge 3%)
Atmosfera: MAP 100% N

Film: OPA15/CAST50
Cartone: KESKE462
Pallet: EPAL, con avvolgimento estensibile LC3

MODALITA DI CONSERVAZIONE E TRASPORTO

La conservazione ottimale del prodotto si ottiene ambienti freschi (18°C), asciutti
(60% di U.R.) e puliti. Evitare esposizione diretta a fonti di luce e calore.
Il trasporto avviene con mezzi chiusi, puliti, asciutti ed esenti da odori particolari.

Data Titolare BMS Resp. Qualita
01/04/2007 Tinelli Enrico Tinelli Matteo
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